
Die Philosophie und Aufrichtigkeit unserer Küche sind
geprägt von der Verwendung ausschließlich frischer

Zutaten, die mit Sorgfalt ausgewählt werden. 
Wir legen besonderen Wert auf kurze Transportwege und

fördern kleine Manufakturen sowie lokale Landwirte.
Unsere Gerichte bestehen ausschließlich aus saisonalen

Zutaten, die im Laufe des Jahres bezogen werden können. 
Etwa 95 Prozent unserer Lebensmittel stammen aus einem

Umkreis von 100 km um unser Restaurant. In unserer
Küche verzichten wir konsequent auf Dosenöffner,

gekörnte Brühe, Zusatzstoffe und künstliche
Geschmacksverstärker. Bei uns wird alles hausgemacht,
angefangen beim selbstgebackenen Brot bis hin zu den

frisch zubereiteten Soßen – eine Verkörperung ehrlichen
Kochhandwerks!

PHILOSOPHIE UNSERER KÜCHE



REGIONAL KLASSISCH

Matjes
Frühlingskräuter,  Linsen, Honig, Wintersalat

Matjes ,  spring herbs,  lentils ,  honey, winter salad

Käseschaumsuppe &
Schnittlauch

Cheese foam soup & chives

Entenbrust &
Weißkohl

Duck breast & white cabbage

Flank Steak geschmort
Grünkohl,  Porree,  Kartoffel ,  Jus

Flank Steak braised with kale,  leeks,  potatoes,  and jus

Joghurt-Kardamom-Sorbet
Butterkeks,  Mohn, Frucht

Yogurt Cardamom Sorbet Butter Biscuit ,  Poppy Seed, Fruit

 

Menü in 5 Gängen  54,00 €
Menü in 4 Gängen ohne Ente  44,00 €

Menü in 3 Gängen ohne Ente & ohne Matjes 36,00 € 

Weinbegleitung/Alkoholfreie Weinbegleitung
3-Gang 17 € I 4-Gang 24 € I 5-Gang 32 €

Bei Menüänderungen wird gegebenenfalls ein Aufpreis berechnet



REGIONAL VEGETARISCH

Rote Beete
Frühlingskräuter,  Linsen, Honig, Wintersalat

Beetroot,  spring herbs,  lentils ,  honey, winter salad

Käseschaumsuppe &
Schnittlauch

Cheese foam soup & chives

Graupen
Kürbis ,  Pilze,  Dill ,  Crème fraîche
Barley,  pumpkin, mushrooms, dill ,  crème fraîche

Pappardelle
Lauch, Schalotten, Sauce bèrnaise

Pappardelle ,  leek, shallots ,  sauce bèrnaise

Joghurt-Kardamom-Sorbet
Butterkeks,  Mohn, Frucht

Yogurt Cardamom Sorbet Butter Biscuit ,  Poppy Seed, Fruit

 

Menü in 5 Gängen  52,00 €
Menü in 4 Gängen ohne Graupen  42,00 €

Menü in 3 Gängen ohne Graupen & ohne Rote Beete 34,00 € 

Weinbegleitung/Alkoholfreie Weinbegleitung 
3-Gang 17 € I 4-Gang 24 € I 5-Gang 32 €

Bei Menüänderungen wird gegebenenfalls ein Aufpreis berechnet


