PHILOSOPHIE UNSERER KUCHE

Wir, das Restaurant ,Regional Friesoythe®, verfolgen ein
auﬁergewéhnliches Konzept, das sich deutlich von den
tiblichen Erwartungen abhebt. Seit unserer Eréfinung im Jahr
2022 hat es sich als weit erfolgreicher erwiesen, als viele es uns

zuniichst zugetraut hiceen.,

Unsere Gerichte entstehen ausschliefilich aus frischen,
sorgfiltig ausgewihlten Zutaten. Wir setzen auf kurze
Transportwege, unterstiitzen kleine Manufakturen sowie
lokale Landwirte und greifen bevorzugt auf saisonale Produkee
zuriick. Stolze 98 Prozent unserer Lebensmittel stammen
ausschliefflich aus Niedersachsen und Bremen — und nur von

dort.

In unserer Kiiche haben Dosendfiner, Fertigsoffen, Zusatzstofte
oder kiinstliche Geschmacksverstirker keinen Platz. Auch
Fritteuse, Schokolade oder langwierige Fermentation gehdren
nicht zu unserem Repertoire. Die Natur versorgt uns das ganze
Jahr tiber mit allem, was wir brauchen — dank sorgfiltig
gelagerter Vorrite, zuverléssiger Lieferanten, die ganzjéhrig
ernten, und einer groflen Portion Kreativitit in unserer Kiiche.
Bei uns ist alles hausgemacht: Wir backen unser Brot selbst
und bereiten simtliche Soffen frisch zu. Das ist echtes

Handwerk — und das SCthth man!



FAUNA

DAS MENU

Kiirbis | Gnocchi
Vichyssoise | Stuten | Ol
Bohnen | Schwein | Schaum
Lachsforelle | Lauchfondue
Ente | Sellerie | Kirsche

Tiramisu

Einstimmung ins Ment
Brot & Butter
Kleiner Grufd

Birne | Zabaglione

6-Gang 72 €
5-Gang ohne Lachsforelle | Karotte 62 €

Weinbegleitung | Alkoholfreie Weinbegleitung
5 Gang 33 €| 6 Gang 38 €

FLORA

DAS MENU

Kiirbis | Gnocchi
\/ichyssoise | Scuten | Ol
Bohnen | XO | Schaum
Karotte | Lauchfondue
Waurzel | Sellerie | Kirsche

Tiramisu

Die Meniis sind sorgfiltig ausgewihlt und zusammengestellt, daher sind Andcrungcn oder der Austausch einzelner Giinge nicht

m(iglich. Aqu”ergene kann am reservierten Abend leider keine Riicksicht mehr genommen werden.
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Einstimmung ins Menii
Brot & Butter
Kleiner Grufd

GREEN STAR MENU

Kiirbis | Gnocchi
Vichyssoise | Stuten | Ol
Béchamel | Eigelb | Karcoffel
Bohnen | Schwein oder XO | Schaum
Lachsforelle oder Karotte | Lauchfondue
Herbst

Ente oder Wurzel | Sellerie | Kirsche
Birne | Zabaglione

Tiramisu

92€

Weinbegleitung | Alkoholfreie Weinbegleitung
48 €

Die Meniis sind sorgfiltig ausgewihlt und zusammengestellt, daher sind Anderungen oder der Austausch einzelner Ginge niche

méglich. AuFA”ergene kann am reservierten Abend leider keine Riicksicht mehr genommen werden.



