
Die Menüs sind sorgfältig ausgewählt und zusammengestellt, daher sind Änderungen oder der Austausch einzelner Gänge nicht möglich. Auf Allergene kann am
reservierten Abend leider keine Rücksicht mehr genommen werden. 

MENÜ 5/26

NICHT VEGETARISCH

Sommerkürbis
Zucchini, Kresse, Frischkäse

Umami
Ragout, Zabaglione

Vitamin C
Paprika gelb, grün, rot

Caesar Salad
Römersalat, Mayonnaise, Bauchspeck

Eigentlich Regenbogenforelle
Lachsforelle, Nuss, Spinat

Toast & Brioche
Käse & Vegetarische Foie Gras

Klassiker Interpretation
Hühnerfrikassee

 Bienenstich
Honig, Blaubeere

6-Gang 77 € ohne Lachsforelle & Toast, Brioche
8-Gang 97 €

Weinbegleitung | 
Alkoholfreie Weinbegleitung

6 Gang 38 € | 8 Gang 48 €

Happen
Unsere Happen sind kleine Appetitanreger,

die überwiegend aus den Abschnitten
unserer Hauptkomponenten entstehen und
als subtiler Auftakt auf die nächsten Gänge

vorbereiten.

Brot
Unser hausgemachtes Weizen-Sauerteigbrot

ruht 48 Stunden und wird dadurch
besonders aromatisch und bekömmlich.
Serviert mit aufgeschlagener Butter oder

Kräuteröl, je nach Verfügbarkeit.

Pre Dessert
Eine Kleinigkeit als Übergang zwischen dem
vermeintlichen Hauptgang und dem Dessert,

die Gaumen und Gedanken auf das Finale
einstimmt.

Zu jedem Menü reichen wir eine Auswahl 
an kleinen Beigaben



Die Menüs sind sorgfältig ausgewählt und zusammengestellt, daher sind Änderungen oder der Austausch einzelner Gänge nicht möglich. Auf Allergene kann am
reservierten Abend leider keine Rücksicht mehr genommen werden. 
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Happen
Unsere Happen sind kleine Appetitanreger,

die überwiegend aus den Abschnitten
unserer Hauptkomponenten entstehen und
als subtiler Auftakt auf die nächsten Gänge

vorbereiten.

Brot
Unser hausgemachtes Weizen-Sauerteigbrot

ruht 48 Stunden und wird dadurch
besonders aromatisch und bekömmlich.
Serviert mit aufgeschlagener Butter oder

Kräuteröl, je nach Verfügbarkeit.

Pre Dessert
Eine Kleinigkeit als Übergang zwischen dem
vermeintlichen Hauptgang und dem Dessert,

die Gaumen und Gedanken auf das Finale
einstimmt.

Zu jedem Menü reichen wir eine Auswahl 
an kleinen Beigaben

VEGETARISCH

Sommerkürbis
Zucchini, Kresse, Frischkäse

Umami
Ragout, Zabaglione

Vitamin C
Paprika gelb, grün, rot

Caesar Salad
Römersalat, Mayonnaise, Pastinake

Blütengemüse
Blumenkohl, Nuss, Spinat

Toast & Brioche
Käse & Vegetarische Foie Gras

Bald ein Klassiker
Pilzfrikassee

 Bienenstich
Honig, Blaubeere

6-Gang 77 € ohne Blumenkohl & Toast,Brioche
8-Gang 97 €

Weinbegleitung | 
Alkoholfreie Weinbegleitung

6 Gang 38 € | 8 Gang 48 €
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